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OIANUME

SAGARDOTEGIA

Gaurko menua

Lehenengo Platerak

Legatz-albondigak saltsa berdean
Babarrun beltzak

Bigarrcn Platerak

Txahal xerra plantxan
Hanburgesa, tomatea eta arrautza frijituarekin

Berenjenak urdaiazpiko eta gaztaz beteak eta arr Gibela tipularekin

Aza saiheskiarekin

Azalorea baratxuriarekin
Kalabaza krema

Tomate entsalada

Entsalada mixta

Errusiar entsaladila

Txitxirioak

Otarrainak egosita

Arkatzeko bildotsak boladaka (354 kcal)
Paella (475 kcal)

Carbonara moduko pasta

Pasta tomatearekin

Riojanako patatak

Bakailoz betetako piperak
Arraultzarekin barazki pistoa
Arrain pudinga

Sardin erretoa

Arrain sopa o sopa de cocidp
Esparrago puntak mahonesarekin
Urdaiazpiko eta arrautzaz egindako kroketak
Haragia estofatua

Haragia tomatearekin

Bigarren Platerak

Legatz-albondigak saltsa berdean
Legatza irineztatua

Txahal albéndigas saltsan
Esneko arkume burua erre

Txahal mihia saltsan

Txahal mihia irineztatuta

Txerri solomo marinatua plantxan
Oilasko bularkia plantxan
Oilaskoa parrillan erreta

San Jakoboa

Sardina erreak

Berde labean

Postre

Arroz-esnea

Etxeko mamia

Etxean egindako flan goxoa

Fruta: sagarra, laranja, kiwia, platanoa, manda
Banana moussea

Etxean egindako natillak edo arroz esnea
polo almendratua edo kukurutxoa bainilla eta txo
Gazta eta intxaur esnea

Herriko gazta irasagarrarekin

Errege opila

Fruta sorbetea

Tarta izoztua

Jogurta

Sagar tarta

Alergenoen informazioa zerbitzariari galdetu
Garagardoak eta freskagarriak ez daude barne

Juan Joxek maitasunez etxean egindako tripakiak

Haragia tomatearekin
Txerriko txuleta planxan
Ahate konfitua



Prezioa: 17€ bez barne
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